Geniessen in Eders Miible

SAllerler kleine “Kostlichkeiten & la “Provencale

Terrine, Guacamole mit Riesenkrevetfen
und Rauchlachs mit Oliventapenade

* Kk Kk ok ok Kk Kk Kk Kk kA Kk K
Leichigebundenes Oafransiippchen mit
zwei HAustern vom Loch Fyne
oder

Oeezungenrdllchen mit griinem Opargel an “Beurre blanc
und gebackener Ocampi mit “Kadaifinudeln
Grilliertes Entrecote double , Swissprim ™
Chutney von Datterini I omaten,
Litronenpfefferkruste und “Karfoffelbeu
oder
Fnnerschweizer Kalbsriicken Miedertemperatur
an Iriiffelschaumsauce

Venerérisotto und Gemiisestrudel
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Késeauswahl Friichte Nussbrot
oder
Exotischer “Friichteshot mit
Oorbet und “Passionsfrucht Espumas
Menu 4 Génge Fr. 725-
DMenu 7 Vorspeise, Hauptoang und Dessert Fr. 95-



Vorspeisen a la carte

Hausgemachte Entenleberterrine
mit Vanilleépfel und warmen “Brioche “Fr 38-
Alois Kracher Trockenbeerenauslese 5 ¢l F. 13-
PMediterrane “Penne

Oliven, Auberginen, Bucchini Tomaten

und grillierte Riesenkrevetten Fr. 28-
Kartoffel- und Lauchsiippchen

mit Gemiisestrudel und LLachs Fr. 79-

Hauptgerichte & la carte

Verriicktes “Kalbsfilet”
mit grillierfen Krustentieren und Entenleber
auf Kartoffelpiirre und Gemiisespielereien Fr. 72-
Am Stiick gebratenes Fnnerschweizer LSammcarré

mit einer Kréuterkruste auf “Kernbobnenragoit
und Nusspolentaschnitten “Fr. 55-
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Gefiillter “Kaninchenriicken mit Gemiisen
auf Mascarponerisotto und
Litronenpfeffersauce Fr. 45-



Meerfische- und Krustentiere
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Carpaccio von [ urbot und Oaumon an L2igurischem Olivenoel
und “Balsamicomarinade Fr. 38-
Woder
Oashimi und “Iataki mit “Wasabi und Meeralgensalat Fr. 38-
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Hummer Bisque mit kleinem Gemiise Fr. 28-
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Ragoiit von kanadischem Hummer und “Wildwasserkrevetten
mit Oojasprossen, Oepiaspaghettini und Lauch Fr 6S-

®
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Gebratener g[;)oup de mer in der C](arioffe//crusz’e
mit Ralatouille und Rotweinsauce Fr. 58-

‘@oa’er
Grillierter I bunfisch und Riesenkrevette auf
Wokgemiisen Oiisssauer und Reisnudeln Fr. 58-

'ﬁ Menu 4 Génge Fr. 7125-
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Desserts
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Geschmorte “Babyananas mit “Rosmarineis

auf Karamel Fr 22-
Tarte “[atin mit Aepfeln
und Zimteis und Calpadosschaum “fr. 15-
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Dessert Oans souct Dorothée , Dessert “Veberraschung Fr. 28-
Halbfliissiger Ochokoladenkuchen mit “Passionsfruchtsauce
und Hoghurt- Sauerrabmeis “Fr. 24-

Diverse hausgemachte Oorbets 2 Kugeln
mit Edelbranden Fr 18-
mit Champagner “Fr. 22-

Lauwarmer Chéore Oerve ef Belle, Geisskése
mit “Pfeffer, Rosmarin und “Berghonig Fr. 18-
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Blauschimmelkése mit I raubenconfits und 5 cl Oiisswein Fr 25-
Késeauswahl Friichte - Nussbrot
Unser Kaselieferant “Hans Preisig Richterswil






